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What is protein denaturation?  proteins lose their shape when subjected to high 
temperatures or a change in pH (more acidic or basic)

this prevents the protein from functioning normally

Why are prolonged fevers dangerous? since proteins are enzymes, prolonged 
high temperatures may denature critical enzymes in the brain causing seizures 
and death

made up of a long chain amino acids chemically bonded by 
peptide bonds

amino acids have an amino group,
a carboxyl group, and another group
(R) that makes them unique

there are 20 different amino 
acids
 
our bodies make 12 of them 
but we must obtain 8 through 
our diet

animal proteins contain all 20 amino acids "complete proteins" (beef, fish, milk, 
eggs)

plant proteins are missing one of the 20 amino acids "incomplete proteins"
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glycine alanine

R
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2 similarities:

2 differences:
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 enzymes are proteins that speed up biological chemical reactions
 they are not changed by the reaction  so can be used over again

  enzymes end with the suffix  "ase" and are named after the 
  subtrate they act on

amylase maltase

 all chemical reactions require energy to
 "kick start" them

 enzymes lower the "activation energy"
 required for a chemical reaction

 this allows the reaction to proceed
 faster

pages 51  54

other examples:  lipase, alcohol dehydrogenase (liver)

Feb 207:49 AM

 most common source of activation energy is heat

 an increase in heat (temperature) will change the shape of the protein
 and prevent it from binding to the substrate (substance enzyme acts on)

 if the enzyme changes shape it will not be able to function properly

 

amylose maltose    +    maltose

maltose glucose     +    glucose

amylase

maltase
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lock and key model
1. on the surface of the enzyme is a
    space called the active site
 2. the substrate must fit into this site
 3. the enzyme can break bonds or
     join 2 molecules
 4.the product
    is released

enzyme
substrate

the enzyme changes shape to better
fit the substrate

enzyme
substrate 
complex
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temperature

pH

human enzymes work best at 370C

each enzyme works best at a specific
pH

brewing

baking

winemaking

4. cleaning industry (soaps, detergents)

5. obtaining glucose from starch
    to be used as a sweetener in foods and beverages

6. using lactase enzyme to break down lactose for
     "lactosefree" milk products
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Nucleotide:
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DNA  stores genetic information
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RNA  codes information to build proteins
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